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Fur diese Dokumentation erhebt die Classic Eismaschinen
GmbH Urheberrechtschutz. Die Betriebsanleitung ist fur
das Montage-, Bedienungs- und Uberwachungspersonal
bestimmt. Diese Dokumentation darf ohne unsere
schriftliche Zustimmung weder vollstandig noch teilweise
abgedndert, vervielfaltigt oder an Dritte weitergegeben
noch sonst im Widerspruch zu unseren Interessen ver-
wendet werden.
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1. Technische Daten
1.1 Kenndaten der Maschine
Maschinenbezeichnung: Speiseeismaschine

Maschinentyp: SE863

1.2 Maschinendaten Normalausfiihrung (400V/50Hz)

Spannung [V] 400
Frequenz [Hz] 50
Leistung [KW] 3,5
Stromanschluss/Absicherung (A] 16 trage
Kesselinhalt [Liter] 40
Fertigeis [pro Std.] 40
Einfullmenge [Liter] 2-5

Gefrierzeit
(abhangig vom Eismix/Festigkeit) [min] ca. 10

1.3 Hauptabmessungen

Hohe [mm] 1600
Breite [mm] 550
Tiefe [mm] 870

(Anhang Al: MaRblatt)

1.4 Gewicht
Maschinengewicht der Speiseeismaschine SE863 ohne Zubehor: 395 kg
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2. Sicherheit
2.1  Symbol- und Hinweiserklarung

2.1.1 Arbeitssicherheitssymbol
Dieses Symbol finden Sie bei allen Arbeitssicherheitshinweisen
in dieser BAL, bei denen Gefahr fiir Leib und Leben von Personen
besteht. Bitte beachten Sie diese Hinweise und verhalten Sie
sich in diesen Fillen besonders vorsichtig. Geben Sie alle Arbeits-
sicherheitshinweise auch an andere Benutzer weiter.

2.1.2 Achtungshinweis
Dieses Symbol steht an den Stellen in dieser BAL, die beson-
ders zu beachten sind, damit Richtlinien, Vorschriften und der
ACHTUNG! | richtige Ablauf der Arbeiten eingehalten, sowie eine Bescha-
digung und Zerstorung der Maschine und anderer Anlagenteile
verhindert wird.

2.1.3 Informationshinweis
o Dieses Symbol bezeichnet in dieser BAL Anwendungstipps
1 und andere niitzliche Informationen.

2.2 BestimmungsgemaifRe Verwendung der Maschine
Die Speiseeismaschine SE863 ist zur Herstellung von Eimassen vorgesehen. Es diirfen
nur Massen bearbeitet werden, die keine chemischen Reaktionen auslosen oder Stoffe
freisetzen, durch welche Personen gefahrdet oder geschadigt werden kdnnen.

Jeder daruiber hinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgemaR. Fir hieraus
resultierende Schaden haftet die Firma Classic Eismaschinen GmbH nicht; das Risiko
hierfur tragt allein der Benutzer.

Um einen bestimmungsgemalRen Arbeitsablauf zu gewahrleisten, mussen folgende

Vorschriften beachtet werden:

« Uberfiillen Sie den Kessel nicht! Zulassige Einflllmengen beachten (Kap. 1.2).

« Keine heilRe Eismasse einfiillen (max. Temperatur 25°C)

+ Bei rotierendem Eiskessel nicht mit der Hand oder sonstigen Gegenstanden in den
Eiskessel greifen. Die Eisentnahme nur mit dem originalen BOKU-Eisentnahmespatel
durchfuhren.

+ Nach dem Gefrieren die fertige Eismasse sofort entnehmen.

2.3 Arbeitssicherheitshinweise

2.3.1 Allgemeine Sicherheitshinweise

' Lesen Sie diese Betriebsanleitung vor der ersten Inbetriebnahme
ACHTUNG! der Maschine aufmerksam und vollstandig durch!
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Folgende Sicherheitshinweise sind besonders zu beachten:

Die SE863 ist nach dem aktuellen Stand der Technik gebaut. Dennoch kénnen von dieser
Maschine Gefahren ausgehen, wenn sie von nicht ausgebildetem Personal unsachgemaf’
oder zu nicht bestimmungsgemalRer Verwendung (Kap.2.2) eingesetzt wird.

Die vorliegende Betriebsanleitung muss von dem zustandigen Personal, welches mit der
Montage, Inbetriebnahme, Bedienung und Instandhaltung befal3t ist, sorgfaltig gelesen,
verstanden und beachtet werden. Nur durch Kenntnis dieser Betriebsanleitung konnen
Fehler an der Maschine vermieden und ein storungsfreier Betrieb gewahrleistet werden.

Fur Schaden und Betriebsstorungen, die sich aus der Nichtbeachtung der Betriebsanleitung
ergeben, wird keine Haftung ilbernommen.

Durch fehlerhafte Installation, unsachgemalfde Behandlung, ungeniigende Wartung und
Inspektion sowie eigenmachtige technische Veranderungen und Umbauten kdnnen Gefahren
flr Personen entstehen. Aullerdem erlischt jegliche Gewahrleistung und Haftung des
Herstellers.

Bei eingetretenen Veranderungen an der Maschine, die eine Beeintrachtigung der Sicherheit
zur Folge haben, z.B. Beschadigung der NOT-AUS-Leiste, ist die Speiseeismaschine SE863
sofort bis zu Ihrer Instandsetzung aulRer Betrieb zu nehmen. Bitte geeigneten Fachbetrieb
benachrichtigen und Instand setzen lassen.

Instandsetzungen und Wartungsarbeiten sind in den vorgegebenen Zeitintervallen und nur
von Sachkundigen durchzufiihren. Es diirfen nur original BOKU-Ersatzteile verwendet werden.

Vor jeder Reparatur- und Wartungsarbeit die Spannungsversorgung unterbrechen.

Die Maschine darf nur mit den mitgelieferten, original Werkzeugen betrieben werden.
Kessel nicht mit zu heifsem Wasser reinigen (maximale Wassertemperatur 35°C).
Wasserzulauf bei Arbeitsende zudrehen.

Bei Raumtemperaturen unter 0°C bzw. bei Frostgefahr Kiihlwasser ablassen (siehe Kap. 3.5).

Die kompletten technischen Unterlagen mussen immer in der Nahe der Maschine aufbewahrt
werden.

Die Firma Classic Eismaschinen GmbH behalt sich das Recht vor, an der Speise-

i eismaschine SE863 technische Anderungen und Verbesserungen auch ohne
vorherige Ankiindigung vorzunehmen.

2.3.2 Sicherheitsvorkehrungen an der Anlage

1. NOT-AUS-Leiste: Sie dient im Notfall zur Betatigung des NOT-AUS-Knopfes Uiber die
gesamte Maschinenbreite und bewirkt einen Stillstand der Maschine.

2. Plexiglasabdeckung: Sie verhindert ein Hineingreifen in den Kessel bei laufender
Maschine.

Gesamte Anlage niemals mit beschadigten, demontierten oder liber-
bruckten Sicherheitsvorkehrungen betreiben!
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2.4 Emissionen

Der arbeitsplatzbezogene Emissionswert gemessen nach DIN EN ISO 11204 betragt:
LpAeq=70dB(A)

2.5 Gefahrenquellen

+ Maschine nur bei geschlossener Plexiglasabdeckung starten!

+ Korperteile vom Wirkbereich des Eiswerkzeuges fernhalten.
Nicht bei laufender Maschine in den Kessel greifen bzw. Gegenstande in den
Kessel einfiihren! Es besteht Verletzungsgefahr durch das rotierende Werk-
zeug bzw. die Gefahr einer Zerstorung der Werkzeuge und/oder des Kessels
bzw. der Maschine.

2.6 Verhalten im Notfall

Im Notfall betédtigen Sie sofort iiber die NOT-AUS-Leiste den roten
NOT-AUS-Schalter!
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3. Aufstellung und Inbetriebnahme

3.1 Aufstellung
+ Speiseeismaschine SE863 liber die am Maschinenstander angebrachten Laufrollen an
den gewunschten Standort schieben.
+ Maschine auf einen ebenen, festen und ausreichend tragfahigen Untergrund stellen.
+ Die beiden vorderen Feststeller (2) gleichmaRig anziehen, bis sich die vordere Lenk-

rolle bewegen laf3t.

Feststeller nicht zu weit hoch drehen, da der Kessel sonst nicht das
' b
ACHTUNG! erforderliche Gefille hat.

+ Die Male der Maschine sind dem Anhang Al Mal3blatt zu entnehmen.

3.2 Wasseranschluss

Mitgelieferte Wasserschlauche fur Zu- und Ablauf verwenden (Anschliisse Maschinenrtick-

seite unten).
Die beiden Wasserschlauche sind am Ende mit ,,Zulauf” und ,,Ablauf” gekennzeichnet.

Beim Anschluss der Schlauche unbedingt die Durchflussrichtung beachten!

1 Schlauchanschlu R3/4

ACHTUNG!| Wasserzulauf beiArbeitsende zudrehen.

3.3 Elektroanschluss

« Elektrischen Anschluss herstellen (Eurostecker einstecken).

« Anschluss- und Elektroarbeiten durfen nur vom autorisierten
Fachmann vorgenommen werden.

« DIN und VDE-Vorschriften bzw. fiir den Installationsort landerspezi-
fisch geltende Vorschriften sind zu beachten.

« Ortliche Versorgungsspannung tiberpriifen!
+ Notige elektrische Absicherung der Anschlussleitung zur Maschine:
Normalausfiihrung (400V/50Hz): 16A trage

3.4 Ubertragungsmedium einfiillen

Das Kaltemittel R449A flir den geschlossenen Kreislauf ist werksseitig bereits eingefiillt.

Das Ubertragungsmedium-Kiihlsole TYFOCOR wird im Kanistern zu 25 Liter mitgeliefert.
Die Kuhlsole ist unter Zuhilfenahme eines Trichters zwischen Kessel und den Schlangen-
aullenbehalter einzuschutten.
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Dazu Einlegering (siehe Kap. 5.9 P0s.26) nach oben aus den Haltestiften
vorne geschoben auf die Tischplatte legen. Solestand bei eingesetztem
Hochststand soll die rote Markierung erreichen und die Kupferschlange

ziehen und etwas nach
Kessel Gberprifen, der
tiberdecken. Der Uber-

lauf muss frei bleiben. Zwecks Beruhigung des Solespiegels beim Lauf der Maschine ist zur Ab-

deckung ein Plastikschlauch als Ring eingelegt.

Mitgelieferte Uberlaufwanne (1) fiir das Ubertragungsmedium TYFOCOR an gekennzeichneter

Stelle unter die Maschine schieben.

\

/

\
1 2 siehe3.1

/
3

Uber einen Schlauch mit Absperrventil (3) an der Maschinenriickseite kann das Solemittel

bei Bedarf abgelassen werden.

3.5 Inbetriebnahme

« Ubertragungsmedium einflillen (Kap. 3.4)

« Wasseranschluss herstellen (Kap. 3.2)
und Wasserzufuhr aufdrehen.

+ Elektroanschluss herstellen (Kap. 3.3)

« Hauptschalterin Stellung ,,1“ drehen
(Kap. 4.1, Position 4)

+ Spiralkneter (6) durch Umlegen des Hebels (4)
nach hinten gegen die Kesselwand spannen.

» Abstreifer (7) Giber Knebelschraube (5) lose an der / 6

Kesselwand anlegen, Abstreifer soll drucklos
an der Kesselwand anliegen bzw. pendeln
(bis zu 1mm Luft)

ACHTUNG!

andriicken, da dieser sonst verbogen wird.

« Maschine ist betriebsbereit.

[
1 Die Bedienung der Speiseeismaschine SE863 wird in

Zuerst Spiralkneter anspannen und anschlieBend erst Abstreifer

Kapitel 5 beschrieben.
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3.7  Drehrichtungskontrolle

ACHTUNG!| VorBetrieb der Maschine die Motordrehrichtung priifen!

« Maschine in betriebsbereite Stellung bringen (Kap. 3.6).
+ Drucktaste ,EIN“ fur Rihrwerk betatigen.

+ Die Kessel muss sich entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
(siehe roter Pfeil an der Maschine).

+ Drucktaste ,AUS* fiir Rihrwerk betatigen.

Bei falscher Drehrichtung den Polwender im Stecker mittels
ACHTUNG!| Schraubendreher um 180° verdrehen. Dazu muss der Stecker
nicht gedffnet werden.

Nach der Priifung der Drehrichtung des Motors ist diese festgelegt und
braucht nicht mehr verandert werden.

i @

3.8 Stillsetzung der Maschine im Winter

Bei Raumtemperaturen unter 0°C bzw. bei Frostgefahr muss das
ACHTUNG! | sichnochinder Maschine befindliche Kiihlwasser abgelassen
werden.

« Zu-und Ablaufschlauch abnehmen.
+ Kugelabsperrventil (9) 6ffnen.
+ Kuihlwasser ablassen.
+ Wenn noétig auf Anschluss (8)
42” Wasserschlauch aufstecken.
« Wasser lauft von selbst aus.
+ Kugelabsperrventil schlief3en.
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4.

4.1

4.2

4.3

Bedienung
+ Speiseeismaschine nur bei geschlossener Kesselabdeckung starten.
+ Korperteile vom Wirkbereich des Werkzeuges fernhalten.
+ Nicht bei laufender Maschine in den Kessel greifen!
+ Im Notfall NOT-AUS-Schalter betatigen!

Bedienfeld

Hauptschalter

Durch Drehen des Hauptschalters (4) in Stellung ,,1“ ist die
Maschine betriebsbereit.

Ausschalten im Notfall
In Notfallen wird die Maschine durch Betatigung des NOT-AUS-Schalters (7) Gber die
Schaltleiste (6) abgeschaltet. Es bewirkt einen Stillstand des Riihrwerkes.

Uberpriifen ob keine Gefahr an der Maschine besteht!

NOT-AUS-Schalter (7) durch Ziehen entriegeln.
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4.4

4.5

4.6

4.7

Riihrwerk Ein-/Ausschalten

Ein-/Ausschalten des Riihrwerkes liber Drehschalter (3).
Bei laufendem Riihrwerk leuc htet die griine Kontrollampe (2) auf.

Kiihlstellenregler

Der Kiihlstellenregler dixel (5) dient zur Einstellung der Temperaturen flr Gefrieren
und Konservier en. Der Kihlstellenregler ist werksseitig flir die Eisherstellung bereits
eingestellt:

Parameter: Eingestellter Wert: | Bemerkung:
Gefrieren Stl -24°C Eismasse fertig, Eistemperatur ca.-10°C
Konservieren St2 +5,0°C Durchschnittstemperatur Eismasse +5°C
Die eingestellten Werte sollten nach Moglichkeit nicht verandert
ACHTUNG!| . -

Anderung der Einstellungen des Kiihlstellenreglers (5) fiir Gefrieren / Konservieren:
+ SET 1-Taste 1 Sekunde driicken
« mit T\ Tasten die Temperatur firr Gefrieren St1 einstellen
+ SET 2-Taste drucken
« mit T\ Tasten die Temperatur fiir Konservieren St2 einstellen
+ SET-Taste drucken

+ eswird die aktuelle Temperatur angezeigt.

Gefrieren

Durch Drehen des Wahlschalters (8) nach links in die Stellung ,,Gefr“ (Gefrieren) wird der
Verdichter eingeschaltet. Die griine Kontrollampe (9) rechts leuchtet auf.

Nach einer geringen Vorkuhlzeit Eismasse einflllen. Rihrwerk einschalten. Bei einer ange
zeigten Temperatur am Kihlstellenregler (5) von -24°C kann das fertige Eismasse (Eistem-
peratur ca. 10°C) entnommen werden. Maschine geht auf ,,Pump-Down*“-Schaltung und es
erfolgt selbsttatig eine Abschaltung.

Nach dem Gefriervorgang sofort die fertige Eismasse entnehmen
[
ACHTUNG! oder in Stellung Konservieren (Kap. 4.7) umschalten.

Konservieren

In der Stellung ,,Kons.“ (Konservieren) des Wahlschalters (8) wird der leere Kessel nach
der Eisentnahme oder die nachste Charge Eismix kurzfristig ohne sofortiges Neugefrieren
bei +5°C keimfrei gehalten. Die griine Kontrollampe (9) rechts leuchtet auf.
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4.8

Storung

1. Storungslampen leuchten:

Bei Uberlastung der Maschine schaltet der Motorschutz des Riihrwerkmotors bzw. des
Verdichters aus.

Rote Kontrolleuchte (1) leuchtet auf.

Wenn eine der beiden roten Kontrolllampen aufleuchtet, hat einer der beiden Uberlast-
schalter wegen einer Uberlastung ausgel6st. Die Stérung durch einen Fachkundigen

beseitigen lassen und den Uberlastschalter im Schaltkasten von Hand eindrticken.

Bearbeitungsvorgang fortsetzen.

Storung bei nicht aufleuchtender Kontrolleuchte:
Storung: Maschine lauft nicht.

Rote Kontrolleuchte (1) leuchtet nicht auf!

Netzstecker ziehen!

Uberprifung der Steuerungssicherung und evtl. auswechseln (siehe Kap. 5.11).
Netzstecker einstecken.

Bearbeitungsvorgang fortsetzen.
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5. Wartung/ Instandhaltung

5.1 Hinweise

+ Beiallen Wartungs- und Reparaturarbeiten das Kapitel 2 ,,Sicherheit beachten.

Vor jeder Wartungs- und Reparaturarbeit Hauptschalter von ,,.1“ auf ,,0“
drehen und Netzstecker ziehen bzw. NOT-AUS-Schalter driicken!

Bei Reinigungsarbeiten die Maschine nicht mit dem Hauptschalter

ausschalten, da dabei der Verdichter aul3er Betrieb genommen wird.

ACHTUNG! | Beianschliefender Reinigung des Kessels kann es zu erhohtem
Druck im Verdichter kommen, welches zu einer Zerstorung des Ver-
dichter fiihren kann.

+ Betriebsstorungen, die durch eine unzureichende oder unsachgemafe Wartung
hervorgerufen werden, kdnnen hohe Reparaturkosten und lange Stillstandszeiten der
Speiseeismaschine SE863 verursachen. Eine regelmafige Wartung und Inspektion
der Maschine ist daher unerlasslich.

+ Die Betriebssicherheit und die Lebensdauer der Maschine hangen, neben mehreren
anderen Faktoren, auch von der ordnungsgemalfien Wartung ab.

+ Die Wartung und Inspektion der Maschine sollte von einer autorisierten Person oder
Fachfirma durchgefiihrt werden.

5.2  Wartungsliste

Die nachfolgende Liste enthalt Wartungsintervalle fiir den normalen Betrieb der SE863.

Was? Wann? Wer? Wie?
Reinigung der Maschine taglich Bediener Kap.5.3
Schmierung
Kneterlager 14-tagig Bediener Kap.5.4.3
Flanschlager Spannhebel 14-tagig Bediener Kap.5.4.4
Einstellung des Spiralkneters bei Bedarf Bediener Kap. 5.7

Keilriemenspannung lUberprifen | 1-2 Betriebsstunden| Sachkundiger | Kap.5.8
nach Einbau neuer
Keilriemen oder
halbjahrlich

Inspektion der Maschine jahrlich Sachkundiger | Kap. 5.12
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5.3

5.4
54.1

5.4.2

5.4.3

5.4.4

Reinigung

+ Zur Reinigung Maschinenkorper und Bedienfeld mit lauwarmem Wasser oder schwacher
Seifenlauge abwischen. Keine scharfen oder scheuernden Reinigungs- oder Losungs-
mittel verwenden!

+ Speiseeiskessel und Werkzeuge taglich sofort nach dem Gefriervorgang mit warmem
Wasser reinigen.

ACHTUNG! | Nichtmit heiBem Wasser reinigen - max. 35°C.

Schmierung
Hinweise

+ Eine sorgfaltige Schmierung der SE863 ist flr einen storungsfreien Betrieb unbedingt
erforderlich.

+ Die Schmierung und alle damit verbundenen Arbeiten sind an der stillstehenden
Speiseeismaschine durchzuftihren.

+ Die Schmierung hat nach den in der Wartungsliste (siehe 5.2) angegeben Zeitangaben
und mit den nachfolgend angegebenen Schmierstoffen zu erfolgen.

Getriebe
Das Getriebe im Maschinenkopf ist werksseitig mit Getriebefett gefiillt.

Kneterlager

Bei vorhandener Bohrung (1): Kneterlager nach jeder Reinigung mit 2-4 Tropfen Lebens-
mittel bestdndigem Ol (Knochenél) schmieren.

Oder bei Kneterlager ohne Bohrung die Welle mit Lebensmittel bestandigem Silikonspray
bespruhen.

Flanschlager Spannhebel

Flanschlager des Spannhebels alle

-1
zwei Wochen liber Bohrung (2) dlen. O/

O/._-Z
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ACHTUNSG

!

A | U U
3 4 9 1

5.5 Spiralkneter einsetzen

Spannhebel (12) nach vorne schwenken

Spannmutter (11) weit 6ffnen.

Spiralkneter in Kessel einsetzen

Spiralkneterwelle (8) mit Kugelgelenkwelle (7) kuppeln.
Kneterlager (9) in Haltebolzen (10) einfiihren.

Spannmutter (11) kraftig liber mitgelieferten Steckschlissel anziehen

5.6 Abstreifer einbauen

« Abstreifer (4) durch die Nut (3) einschieben.
« Abstreifer tiber Schraube (6) an Kesselwand andriicken

ACHTUNG!

Abstreifer erst an Kesselwand andrticken, wenn der Spiralkneter (5) an
der Kesselwand angepresst ist, da sonst der Abstreifer verbogen wird.




Betriebsanleitung SE863
BAL-SE863-5854-0400-d
Classic Eismaschinen GmbH Wartung /Instandhaltung Seite 18 von 25

13 12 14

5.7  Einstellung Eiskneter

Um den Kneterbelag moglichst lange nutzen zu kdnnen muss der Eiskneter richtig an der
Eiskesselwand eingestellt sein. Dazu gibt es die Anschlagschraube (13) und die Spann-
feder (14).

Zunachst muss der Eiskneter durch seine Drehbewegung so angehalten werden, dass der
Plastikkneterbelag auf die Eiskesselwand zeigt. Dann wird der Kneter von Hand an die
Eiskesselwand gedriickt bis er die Wand bertihrt. Dann wird die Anschlagschraube (13)

so lange aus dem Gelenkstlick herausgedreht bis der Schraubenkopf am Gussstander-
gehause anliegt. Dann wird die Kontermutter der Anschlagschraube auf das Gelenkstiick
gekontert. Nun den Spannhebel (12) der Spannfeder nach hinten spannen.

Der Spannhebel beschreibt eine Kreisformige Bewegung. Wenn man sich eine Uhr daruber
vorstellt, dann ist der Kneter bei 9 Uhr entspannt und bei 3 Uhr gespannt.

Die Federwirkung sollte bei ca. 1 Uhr einsetzen.

Nun den Eiskneter eine halbe Umdrehung laufen lassen, anhalten und kontrollieren, dass
die Metallrlckseite des Eiskneters die Wand nicht beriihrt. Wenn der Plastikkneterbelag
sich nun durch das Eismachen abgenutzt hat, die Anschlagschraube % Umdrehung hinein-
drehen und wieder kontrollieren dass die Metallriickseite des Eiskneters nicht die Eis-
kesselwand bertihrt. Den Anpressdruck der Spannfeder nur erhéhen, wenn der Eiskneter
beim Abschaben des gefrorenen Eises ungewollt die Eiskesselwand verlasst.

Bei jeder Nachstellung der Anschlagschraube auch die Rickseiten-

ACHTUNG! | position kontrollieren, dass sie die Eiskesselwand nicht berihrt.
Bei der Erneuerung des Plastik Kneterbelages die Anschlagschraube

wieder neu einstellen.
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5.8 Keilriemen
5.8.1 Hinweise

Keilriemenantriebe mussen sorgfaltig vorgespannt werden. Zu geringe Vorspannung fihrt
zu ungenugender Leistungsubertragung und vorzeitigem Verschleifs durch grofden Schlupf.
Zu hohe Vorspannung verursacht eine tibermaRige Dehnung und fuihrt zu Riemenbrichen,
hoher Lagerbelastung und zu einem geringeren Wirkungsgrad.

Damit eine einwandfreie Ubertragung der Antriebsleistung gewéahrleistet ist, muss der Rie-
menantrieb immer wieder Uberpriift und gewartet werden. Dabei sind folgende Punkte zu
beachten:

+ DieRillen der Keilriemenscheiben miissen frei von Rost, Fett, Ol, Chemikalien und
Schmutz sein und sollten keine Beschadigung aufweisen.

+ Bei mehrrilligen Keilriemenscheiben sind beim Austausch von verschlissenen Keilriemen
nur langengleiche, ausgemessene Keilriemensatze zu verwenden. Ausgefallenen
einzelne Keilriemen sind nur durch komplett neue Keilriemensatze zu ersetzen, da alte
und neue Keilriemen wegen der unterschiedlichen Dehnung nicht in einem Satz verwen-
det werden konnen.

+ Nach dem Einbau eines neuen Keilriemensatzes ist nach einer Einlaufzeit von etwa 1-2
Stunden die Vorspannung zu kontrollieren und die Keilriemen ggf. nachzuspannen.

+ Die Keilriemenspannung in regelmaRigen Abstanden uberprufen und falls erforderlich
nachspannen.

5.8.2 Keilriemen nachspannen

« Schraube (20) l6sen und Maschinenhaube (19) abnehmen.

+ 4 Schrauben (14) am Motorschlitten (15) etwas herausdrehen.

+ Motorschlitten nach hinten (in Pfeilrichtung) schieben und Keilriemen (17) spannen.
« Schrauben (14) anziehen.

+ Maschinenhaube (19) aufsetzten und mit Schraube (20) befestigen

I |

14 15 16 17 14 18 19 20
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5.8.3

5.9

Keilriemen auswechseln

Schraube (20) l6sen und Maschinenhaube (19) abnehmen.

4 Schrauben (14) am Motorschlitten (15) etwas herausdrehen.

Motorschlitten mit Motor zur Riemenscheibe (18) hin schieben - Keilriemen (17)
werden entspannt.

Keilriemen (24) herausnehmen.

1 Satz (2 Stiick) neue Keilriemen in die Rillen der Keilriemenscheiben (16, 18) zwanglos
von Hand ohne Gewaltanwendung einlegen.

ACHTUNG!| NurKeilriemen mit Profil XPZ und der Laufweite 722mm verwenden!

Keilriemen spannen.
Schrauben (14) anziehen.
Maschinenhaube (19) aufsetzen und mit Schraube (20).

Ausbau Kessel

Spiralkneter (30) und Abstreifer (29) ausbauen (Kap. 5.5, 5.6).

Schutzhiilse (23) aus dem Bajonettverschluss (21) [6sen und in den Kessel (27) ablassen.
Den Einlegering (26) nach oben aus den 3 Haltestiften ziehen und etwas nach vorne
geschoben auf die Tischplatte legen.

Abdeckschlauchring (25) herausziehen und neben den Einlegering legen.
Uberfallmuffe (22) nach oben schieben.

Kesselwelle (24) nach vorne aus dem Mitnehmerschlitz ziehen.

Kessel (27) an der Kesselwelle (28) angefalst nach oben aus dem Kessellager heraus-
heben und leicht nach links neigen.

Einlegering am abgeflachten Teil, Abdeckschlauch und Schutzhlilse tiber die Kesselwelle
hinweg heraus nehmen.
Kessel vollstandig aus-

heben. 21
Der Einbau erfolgt in um- 22
gekehrter Reihenfolge.

23

— 24
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5.10

5.11

5.12

5.13

Steuersicherung

Die Steuersicherung (2A trage) befindet sich an der Maschinenriickseite im Schaltkasten.
Dazu die Riickwand abschrauben.

Kaltetechnische Armaturen

Alle kaltetechnischen Armaturen sind werkseitig eingestellt und betriebsbereit.
Als Kaltemittel wird R449A (2,3 kg) verwendet.

1 Kalteleitunggsplan siehe Anhang A2

+ Einstellung Pressostat KP17W
Festeinstellung Hochdruckseite 24,5 bar = 54°C
(Falls die Wasserkiihlung ausfallt oder nicht angestellt wird und der Druck auf der Hoch
druckseite den eingestellten Wert Gberschreitet, schaltet der Pressostat den Verdichter

automatisch aus)
EIN bei 1,6 bar (-21,5 °C)

AUS bei 0,2 bar (-29,5 °C)
— 31
Kiihlwasserregler

Der Kuhlwasserregler (31) an der Maschinenriickseite ist
fir einen Arbeitsdruck von 16,5 bar eingestellt.

Der Kiihlwasserregler ist so eingestellt, dass die Abgangs-
temperatur des Wassers ca. 35 °C betragt.

RegelmaRige Inspektionen

Einmal jahrlich sollte eine Inspektion der gesamten Maschinen durchgefiihrt werden,
bei der neben den in der Wartungsliste (Kap. 5.2) aufgefiihrten Punkten zusatzlich zu
Uberprifen sind:

1. Elektrische Ausriistung
a) Leitungen Uberprufen auf Beschadigung und Befestigung.
b) Schutzleiter tiberpriifen auf Beschadigung und Befestigung.
¢) Funktion der Schalter, Taster und NOT-AUS-Taster.

2. Kaltetechnische Ausriistung
a) Leitungen Uberprifen auf Beschadigung.
b) Gerate Uberprifen auf Beschadigungen.
c) Einstellungen (Kap. 5.11) Uberprifen.

3. Bewegliche Teile an der Maschine
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6. Ersatzteilbestellung und Kundendienst

6.1 Ersatzteile

Zur Bestellung von Ersatzteilen wenden Sie sich bitte an: info@boku-eismaschinen.de
Ein Mobilfoto des von Ihnen benétigten Teils tragt sehr zum besseren Verstandnis und zur
schnellen Beantwortung lhrer Fragen bei.

Wir machen ausdrticklich darauf aufmerksam, daf’ nur von uns gelieferte Originalersatz-
teile und Zubehor auch geprift und freigegeben sind. Der Einbau und/oder die Verwen-
dung von nicht Originalersatzteilen oder Zubehor kann daher unter Umstanden konstruk-
tiv vorgegebene Eigenschaften der Speiseeismaschine SE863 negativ verandern und da
durch die aktive und/oder passive Sicherheit beeintrachtigen. Fiir Schaden, die durch die
Verwendung von nicht Originalersatzteile und Zubehor entstehen, ist jede Haftung und
Gewahrleistung von Seiten der Classic Eismaschinen GmbH ausgeschlossen.

Bitte beachten Sie, dass fur Eigen- und Fremdeteile oft besondere Fertigungs- und Liefer-
spezifikationen bestehen und wir Ihnen stets Ersatzteile nach dem neusten technischen
Stand liefern.

Bei Bestellung von Ersatzteilen bitte folgende Daten angeben:

- Maschinentype *
- Maschinen-Nr. *
- Baujahr

- Ersatzteillisten-Nr.
- Benennung / Ersatzteil-Nr./ %

- Stuckzahl *

i Die mit * gekennzeichneten Daten sind unbedingt zur Bestellung erforderlich.

6.2 Ersatzteil- und Kundendienstadresse

Sollten irgendwelche Probleme oder Storungen auftreten, benachrichtigen Sie bitte Ihren
Handler oder aber wenden Sie sich direkt an uns.
Unsere Anschrift: Classic Eismaschinen GmbH

Mulheimer Str. 5

68219 Mannheim

Deutschland

Telefon: +49 (0) 621-89991680

Telefax: +49 (0) 621-89991688

E-Mail: info@boku-eismaschinen.de

Web:  www.boku-eismaschinen.de

Viel Erfolg mit der Speiseeismaschine SE863 wiinscht Ihnen lhre:

BOKU

Classic Eismaschinen GmbH
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Anhang1l MaRblatt
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Anhang2 Kailteleitungsplan




Betriebsanleitung SE863
BAL-SE863-5854-0400-d
Classic Eismaschinen GmbH An ha ng A3 Seite 25 von 25

Anhang 3 Elektrische Schaltpldne

Bei neuen oder Werksiiberholten Maschinen finden Sie einen aktuellen Schaltplan
im Schaltkasten der Maschine.
Bei alteren Maschinen erfragen Sie bitte weitere Informationen unter:

info@boku-eismaschinen.de




